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Pretendemos en este tema proporcionar una infor-
macion suficiente para entender la complejidad del
abastecimiento a una gran ciudad como Madrid, que
necesita tener garantizado un sistema de abastos y dis-
poner de unas infraestructuras para poder funcionar y
sobrevivir.

Madrid consume diariamente millones de metros
cbicos de agua, de Kw de electricidad y de alimentos
frescos que cada manana deben entrar en la ciudad;
todo ello supone un engranaje complejo y dificil.

El desabastecimiento prolongado de cualquiera de
los elementos badsicos produciria una catdstrofe. (Ha-
béis pensado, por ejemplo, qué pasaria si Madrid se
quedase unos cuantos dias sin agua o sin luz?

Pero la ciudad, a través de sus habitantes, al utilizar
muchas de las cosas que recibe, las transforma, las ensu-
cia, destruye, etc. Se comporta, en cierto modo, como
un organismo vivo gue necesita nutrirse pero, a la vez,
produce deshechos.

Los temas que vamos a abordar, de la forma mas
breve posible, serdn:
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— agua
— gas

— electricidad
— alimentos.

Al tratar del agua, haremos algunas referencias al sa-
neamiento.

1. El agua

1.1. Abastecimiento y distribucion

El abastecimiento de agua a una ciudad es uno de
los problemas prioritarios a resolver. Ya desde antiguo
diferentes reyes se plantearon la necesidad de solucio-
narlo en el caso de Madrid. Fue durante el reinado de
Isabel 11 (1833-1868) cuando se inauguré la canaliza-
cion del agua para la capital de Espana; desde el co-
mienzo el organismo que se ha encargado del abasteci-
miento ha sido el Canal de lsabel [I. La administracién
del Canal ha dependido prdcticamente desde su co-
mienzo de la administracion estatal, pronto pasard a
depender de la Comunidad Auténoma Madrilefa.



Algunos datos bdsicos tomados de una de las Memo-
rias del Canal editada por el Ministerio de Obras Pabli-
cas y Urbanismo:

arp

Estos datos se refieren al total del Canal de Isabel 11
no coincidiendo en cuanto al agua consumida con el
municipio de Madrid puesto que el Canal abastece de
agua a otros municipios. Madrid segin el Anuario Esta-
distico del Ayuntamiento consumid en el ano 1980
casi 376 millones de metros ctibicos. La mayor parte
del agua se consume en unos domésticos y sélo un por-
centaje reducido en usos industriales como puede ob-
servarse en el grafico siguiente.

Se entiende por agua no facturada la que se consu-
me en riegos, jardines y otros servicios municipales, la
que se pierde por fugas de la red, etc.

El consumo es desigual durante los meses del ano
siendo los de mayor consumo los del verano, meses que
coinciden con los de menores lluvias. Hay una diferen-
cia de mds de 10 millones de metros clbicos entre el
mes de mayor consumo (junio) y el de menor (febrero).

Los rios que basicamente abastecen a Madrid de
agua son el Lozoya y el Jarama; en 1980 entre los dos
aportaron el 77 por 100 de las aguas consumidas por la
ciudad, en menor medida aportan agua el Manzanares,
el Guadalix y el Guadarrama-Aulencia. Para satisfacer
el abastecimiento, existen una seriec de embalses de
capacidades muy diferentes; el de mayor capacidad es
el de El Atazar, que puede embalsar 425,7 Hm?. Es
una gran obra de ingenieria construida a finales de la
década de los sesenta al no hacerse un buen estudio
geoldgico del lugar donde se situaba, posteriormente a
su construccion se ha tenido que “coser'” con cemento
los bordes de la misma, gastindose en esto mds que en
la construccion de la propia presa.

A través de grandes conducciones el agua va a parar
a las estaciones de tratamiento y posteriormente a los
depositos reguladores, la mayor parte de los cuales se
sitGan ya dentro de la ciudad. Estos depdsitos tienen
una capacidad reducida de almacenamiento de agua en
. caso de una emergencia.

La red de distribucion ha ido creciendo con rapidez
para acomodarse al crecimiento de la propia ciudad y a
las necesidades de la poblacion, alcanza en la actualidad
aproximadamente los 4.000 km.

1.2. El Saneamiento

Madrid produce aproximadamente 12.000 litros de
agua sucia por segundo, esta cantidad de agua a través
de los colectores municipales o privados va a parar o
bien a las depuradoras o directamente al Manzanares.

Si se puede afirmar que Madrid tienc resuelto el pro-
blema del abastecimiento de agua hasta los primeros
anos del siglo XXI, segin manifestaciones de diferentes
técnicos del Canal, no se puede decir lo mismo respecto
a la depuracion de las aguas residuales pues segtn la
informacion del Ayuntamiento en el folleto de presen-
tacién del Plan de Saneamiento Integral (P.S.1.), sélo
un 5% de las aguas residuales recibian un tratamiento
completo, un 60% eran tratadas parcialmente y alrede-
dor de un 35% llegaba directamente desde las casas y
las industrias a los rios Manzanares y Jarama produ-
ciendo una grave contaminacién de los mismos.

Esta situacion hizo que el Ayuntamiento abordase el
problema a través del P.S.1. en el que se preveia invertir
mas de 32.000 millones de pesetas. La pretension del
Plan era construir la infraestructura suficiente para
depurar todas las aguas residuales de Madrid a pesar
de ser un proceso complejo y costoso.
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Presa del Atazar, la mayor para el abastecimiento de agua a Madrid.
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Es ahora cuando, como en los rios, la vida misma destruye lo que la amenaza. En el reactor bioldgico con una
ventilacion forzada que oxigena el agua, el fango se convierte en un potente caldo de cultivo bacteriano que se
alimenta de los restos de materia organica que queda en los vertidos.

La decantacion supone dejar reposar un Iiquido que contiene un sélido en suspension para eliminar el sdlido.

La decantacion secundaria completa el ciclo de limpieza por el que pasan todas las aguas sucias de Madrid antes
de ser devueltas a los rios. .

Una estacion depuradora limpia las aguas en un proceso que comienza separando en la corriente de residuos los
elementos gruesos, las arenas y las grasas.

El agua espesa que resulta de esa operacion se decanta en tanques abiertos. Abajo queda el fango, que habrd de
seguir otra linea de tratamiento para lograr la mineralizacién de su materia organica.

Tras esta primera clarificacién el agua pasa por un tratamiento bioldgico.




Los elementos bdsicos del P.S.I. eran:

1.° Asegurar el saneamiento de cada barrio, lo que
supone que todas las aguas de vertidos lleguen a
los colectores a través de una red de alcantari-
llado suficiente.

2.° Construir unos colectores que recojan las aguas
residuales de las alcantarillas vy las lleven hasta
las depuradoras.

3.° Ampliar y mejorar las depuradoras.

Una parte importante del Plan ya estd realizada, se
han finalizado varios colectores y ha entrado en funcio-
namiento la depuradora de Valdebebas que elimina casi
del todo la contaminacion de las aguas de Madrid verti-
das al rio Jarama, durante el ano 1983 la intencién es
que entren en funcionamiento las depuradoras de Vive-

ros, Rejas, China y Butargue lo que permitiria modifi-
car sensiblemente la imagen del rio Manzanares, la pre-
tension manifestada por los responsables municipales es
que el P.S.I. esté terminado a finales de 1984,

La financiacion del Plan recae en una cantidad im-
portante directamente sobre el bolsillo de los madrile-
nos cobrado a la vez que el agua gastada.

Para conseguir una depuraciéon completa de los dos
rios mencionados ademds de lo que se estd haciendo se-
ria necesario plantearse la depuracion de las aguas con-
taminadas desde las cabeceras de los mismos donde la
contaminacion de los ganados e industrial estd sin abor-
dar; no obstante la culminacion del Plan de Saneamien-
to Integral permitird que Madrid devuelva el agua lim-
pia comportindose como una ciudad civilizada.

2. EL GAS

El consumo de gas ciudad en Madrid es mucho més
importante que en otras ciudades de Espana. La Com-
pafifa Gas Madrid tiene unos 350.000 abonados.

En un principio el gas se obtenia de carbon, después
de productos petroliferos y en la actualidad es cada vez
mas utilizado el gas natural.

Existen dos modalidades en el consumo de este tipo
de energia, el gas ciudad en el que a través de unos de-
positos comunes se abastecen uno o varios bloques de
casas y el gas butano cuyo consumo se realiza a partir
de ““bombonas” individuales.

De gas ciudad se consumieron durante 1980 321,6
millones de m?® y en afos anteriores cantidades seme-
jantes. Cada afo algo mas del 70 por 100 se gasta en

usos domeésticos y el resto en usos comerciales e indus-
triales. La distribucion de esta energia a lo largo del
ano es muy irregular existiendo una gran diferencia en-
tre los meses de menor consumo (julio-agosto) y los de
mayor que coinciden con los meses de invierno. Con-
viene tener presente que este tipo de energia se utiliza
sobre todo para cocinar, agua caliente y calefaccion.

El gas butano ha aumentado su utilizacién en los dl-
timos anos, sobre todo en las zonas periféricas, donde
la instalacion de gas ciudad no llega con frecuencia.

El consumo de gas butano durante los (ltimos afos
ha oscilado entre 150 y 170 millones de kg y lo mismo
que en el caso anterior mds del 70 por 100 se dedica al
consumo doméstico y alrededor de un 20 lo consumen
los automoviles.



Las instalaciones de los depdsitos de gas ciudad vy
butano en las casas tienen problemas de control, ya que
las dos empresas distribuidoras (Gas Madrid y Butano,
S. A.), tienen autorizacién para hacer las instalaciones
dentro de las viviendas sin una inspeccién posterior. Si
la Delegacion de Industria quisiera establecer un con-
trol posterior, deberia disponer de una red de inspecto-
res muy amplia para poder revisar las aproximadamente
un millén de instalaciones de butano y las 350.000 co-
nexiones de gas ciudad.
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3. LA ENERGIA ELECTRICA

Lo mismo que el agua, la energia eléctrica es impres-
cindible para que pueda funcionar una ciudad, el trans-
porte subterraneo, los hospitales, las cdmaras frigorifi-
cas para la conservacion de alimentos, ademads de los
multiples electrodomésticos de cada casa necesitan de
este tipo de energia para funcionar.

3.1. Procedencia de la energra

Pricticamente la totalidad de la energia eléctrica
que consumimos en Madrid se produce fuera de la pro-
vincia, solo el 1 por 100 de la energia consumida se
produce en pequenas centrales del interior de la Comu-
nidad Auténoma Madrilena. Los principales centros de
produccién son:

— Las cuentas del Duero y Tajo para la hidroeléc-
trica.

— Las zonas mineras leonesas para la térmica.

— La nuclear desde Zorita en Guadalajara.

A través de una serie de subestaciones como las de la
Mudarra o Tordesillas en Valladolid, se va acercando la
energia desde los centros de produccion a los de consu-
mo. La adecuacion al voltaje de consumo 220 kw se
efectla en lugares préximos a Madrid como San Sebas-
tian de los Reyes, Morata, Villaviciosa, etc.

En el futuro cuando la energia geotérmica funcione
a gran escala, Madrid podra aportar segiin diferentes in-
vestigaciones cantidades importantes de este tipo de
energia.
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3.2. Control del abastecimiento

La mayor parte de la energia que consumimos es de
origen hidrdulico y en menor medida, por ahora, de
origen térmico y nuclear. El control de los tres tipos de
energia estd en manos de tres empresas, cada una de las
cuales a su vez estd ligada a diferentes bancos; son las
siguientes:

— Unién Eléctrica Madrilefa, controlada por el
Banco Hispano Americano.

— Hidroeléctrica Espafola, que depende de los Ban-
cos de Vizcaya, Espafiol de Crédito e Hispano
Americano.

— Iberduero, ligada a los bancos de Vizcaya, Bilbao
y Central,

Las principales empresas de energia entre las que
se encuentran las anteriores, estdin organizadas en
U.N E.S.A. (Unién Nacional Eléctrica, S.A.) y han mar-
cado con demasiada frecuencia la politica energética de
toda Espania.



-

¥
i

=

Aunque las tres empresas aportan cantidades impor-
tantes hasta llegar a los més de 6.000 millones de kw/h.
que se vienen consumiendo en los Gltimos anos, son
Union Eléctrica Madrilena e Hidroeléctrica Espanola las
que aportan mayores cantidades; la primera un 425
por 100, la segunda un 41,3 por 100, quedando para
Iberduero un 16,2 por 100.

-3.3. Distribuciéon del consumo

El consumo a lo largo del ano no es homogéneo ni
mucho menos, alcanza unos maximos en los meses de
invierno, en los que la luz solar alumbra menos horas y
en los que hay que utilizar la calefaccion y un minimo
los meses de verano. Si nos planteamos la dificultad ca-
si total de almacenar energia hidroeléctrica, nos dare-
mos cuenta de la necesidad ineludible de una red de
pantanos que puedan regular la produccién de la men-
cionada energia.

Los cuatro primeros meses de cada afo acumulan
aproximadamente un gasto en torno al 40 por 100 del
total, mientras que los meses de verano (de junio a sep-
tiembre ambos inclusive) consumen menos del 30 por
100,
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3.4. En qué se gasta la energia

El gasto de energia cada ano suele ser semejante al
que refleja el grafico, en el que aparece la distribucién
del gasto durante 1980.

En el concepto de alumbrado de viviendas, locales y
edificios se incluyen todos los locales comerciales y to-
dos los edificios publicos y privados ademas del de las
viviendas; esto hace que en una ciudad como Madrid
prioritariamente burocrdtica y comercial, este concepto
sea el que acapara un mayor porcentaje. E| epigrafe
“usos domésticos'’ incluye el gasto energético en coci-
nas, calefacciones y todo tipo de electrodomésticos. E|
menor porcentaje como se aprecia claramente en el gra-
fico se refiere al alumbrado de vias puablicas, esto no
debe hacer pensar que Madrid sea una ciudad mal ilu-
minada pues segin la informacién municipal cuenta
unos 126.000 puntos de luz para iluminar la noche ma-
drilena.
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4. ALIMENTOS

Madrid necesita cada ano para llevar a su estomago
unos dos millones de Tm de productos frescos. Cada
dia los madrilefios consumimos 5,3 millones de kg sin
contar los embutidos, legumbres, conservas, congela-
dos, etc.; solo de fruta el consumo diario suele pasar de
los 2,5 millones de kg. Toda esta cantidad de productos
frescos van entrando en la ciudad a lo largo de la noche
y durante las primeras horas de la manana. La mayor
parte de las mercancias entran por carretera. La locali-
zacion de los Mercados Centrales, que son quienes con-
trolan la mayor parte de los productos que entran, es
un tema importante para cualquier ciudad. Madrid, has-
ta fechas muy recientes, tenia los Mercados centrales
de frutas y hortaliza, el de pescado y el matadero en lu-
gares bastante centrales, lo que planteaba con frecuen-
cia problemas de trafico y de espacio; en la actualidad
estos mercados se han trasladado a una zona de instala-
ciones mds amplias pero con unos accesos insuficientes
si se tiene en cuenta que el Mercado de Pescados lleva
parejo un trafico de unos 3.000 vehiculos y el de Fru-
tas y Verduras necesita 700 camiones de transporte,
2000 furgonetas, 3.000 vehiculos ligeros y unos 350
camiones medianos.

MERCAMADRID, Mercados Centrales de Abasteci-
miento a Madrid, es la Empresa mixta (municipal y pri-
vada) que se encarga del abastecimiento a la ciudad. Es-
tos mercados controlan aproximadamente el 40 por
100 de los alimentos que entran en la ciudad, el resto
lo hace por canales privados.




La mayor o menor cantidad de un determinado pro-
ducto que entra por los canales oficiales o por los alter-
nativos, es muy diferente seglin de qué productos se
trate como puede comprobarse en el grafico.

Mientras en el pescado fresco la mayor parte se co-
mercializa a través de los Mercados centrales, poca car-
ne de vacuno pasa por esos canales y practicamente
todas las aves y huevos que consumimos en Madrid nos
llegan sin pasar por MERCAMADRID, no obstante el
Ayuntamiento tiene la responsabilidad del control hi-
giénico-sanitario de todos los alimentos.

4.1, Mercados Centrales

En Mercamadrid funcionan en la actualidad los Mer-
cados Centrales de Pescado, Frutas y Verduras al ha-
ber abandonado edificios antiguos y demasiado meti-
dos en el centro de la ciudad; lugares que en la actuali-
dad el Ayuntamiento se ha mostrado dispuesto a recu-
perar para actividades culturales atendiendo asi las ne-
cesidades de una parte de la ciudad que necesita este
tipo de equipamientos.

Al centralizar los Mercados se ha pretendido racio-
nalizar el abastecimiento alimentario a la ciudad y con-
trolar higiénicamente la entrada de productos, cum-
pliendo la obligacion.municipal de aprovisionar de ali-
mentos perecederos a la ciudad.
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Mercado Central de Pescados

Durante toda la noche van llegando los camiones
procedentes de las diferentes costas espanolas y descar-
gando el producto en uno de los 156 puestos de los
asentadores; en las primeras horas de la manana llegan
los pescadores y se celebra el mercado, en el que cada
uno trata de comprar la mejor mercancia posible al pre-
cio mds barato que pueda.

De las aproximadamente 60 especies de pescado
fresco que se comercializan, 4 son las mds consumidas
(pescadilla, gallos, boquerones y sardinas) hasta acapa-
rar en torno al 70 por 100 del total.

La procedencia del pescado consumido en Madrid es
diversa, llega de casi todas las costas espanolas, aunque
las aportaciones sean muy distintas seglin el pescado de
que se trate. En el pescado fresco la zona gallega aporta
casi el 50 por 100, mientras que la levantina apenas
llega al 10 por 100. Por lo que se refiere al pescado
congelado entre la zona norte (gallega y cdntabra) y la
de Levante desplazan hacia nuestra ciudad las tres cuar-
tas partes del pescado congelado que consumimos. La
zona sur (Huelva, Cadiz, Médlaga y Almerfa) es la que
nos envia mas de la mitad.

Es muy importante garantizar una rdpida comerciali-
zacion de los pescados y mariscos frescos al ser produc-
tos muy perecederos, de lo contrario podria repercutir
negativamente en la salud de sus consumidores.

Mercado Central de Frutas y Verduras

Ya hemos dicho anteriormente que este mercado es-
td localizado en las nuevas instalaciones de Mercama-
drid; hasta su traslado se hallaba situado en Legazpi en
un edificio construido en 1935,

El volumen de mercancias que se movilizan en este
Mercado es muy superior al del Mercado de Pescados.
Durante 1982 mientras diariamente se comercializaron
1,7 millones de kg de frutas y verduras, los de pescado
solo llegaron a 357.878 kg. En mayo de 1983 yaen
Mercamadrid, se han comercializado 2,3 millones de
kg de frutas y verduras y 521.446 de pescado.
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Las nuevas instalaciones de este mercado cuentan
con 6 naves de 12.000 m? cada una y con capacidad
para 57 puestos para asentadores; hay también cdmaras
frigorificas, servicios de envasado y otros. Cada asenta-
dor tiene obligacion de comercializar una cantidad su-
perior al medio millon de kg a la vez que tiene que pa-
gar una cantidad de dinero por el espacio que ocupa.

Lo mismo que en el Mercado de Pescados, durante
la tarde y noche entran los productos en la unidad ali-
mentaria y se van descargando en los distintos puestos
para que a primeras horas de la manana los fruteros de-
tallistas ojeen las mercancias y a continuacion compren
aquéllas que mejor les parezcan.

Dentro del Mercado de Frutas y Verduras hay una
organizacion compleja para su funcionamiento; hay
una parte administrativa y organizativa, otra de control
sanitario y la carga y descarga ademads de otros servicios
complementarios.
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En el trabajo de carga y descarga hay gue diferenciar
a los ““mozos de chapa’ encargados de cargar los pro-
ductos de los asentadores en los coches y camiones de
los detallistas, de los que descargan los camiones que
llegan con las diferentes mercancias y que estd agrupa-
doen una cooperativa. Los primeros cobran en relacion
con los kg que cargan y los segundos un tanto por cien-
to de las cajas descargadas.

Cuando han finalizado los trabajos de carga de las
mercancia adquiridas por los comerciantes minoristas,
comienzan los trabajos de limpieza y preparacion de las
instalaciones para que comiencen a entrar nuevas mer-
cancias.

Matadero Municipal

Estd situado en el Paseo de la Chopera, 3, en un edi-
ficio construido en 1924; ocupa una superficie de
227.684 m?. Tiene unas instalaciones modernas y bien
dotadas lo que ha influido para que, por ahora, no se
traslade al complejo de Mercamadrid como los ante-
riores.

Al Matadero pueden entrar animales |las 24 horas del
dra; quienes se encargan de esta compra son los entra-
dores o mayoristas. Cada animal que llega trae una guia
extendida por el veterinario donde estdn recogidos to-
dos los datos.

El Matadero abarca, entre otras diversas instalacio-
nes como establos o cuadras para el ganado vivo, naves
de sacrifico de vacuno, de ovino-caprino, de porcinoy
de equini; otras naves donde se prepara el “canal”, es
decir, al animal ya desollado y sin visceras. Después de
pesado y de partido en cuatro partes, en el caso del ga-
nado vacuno y equino, se deja “orear’” antes de pasar a
las cdmaras frigorificas.

La venta de la carne se realiza de 6,30 a 7,30 de la
manana, menos los sdbados y los domingos. Alli van los
carniceros a comprar la carne que necesitan y el precio
se.establece atendiendo a las leyes de la oferta v la de-
manda entre ios carniceros y los mayoristas, que son
los que venden.

~ Existe también un servicio de inspeccién veterina-
ra que se preocupa de que los productos que salen al
mercado estén en buenas condiciones.

El ndmero de reses sacrificadas anualmente en el
Matadero Municipal de Madrid supera normalmente las
650.000 unidades, siendo mdas de la mitad corderos
lechales procedentes en una parte muy importante de
la provincia de Badajoz. Con frecuencia el consumo de
carne procedente de este Matadero supera los 25 millo-
nes de kg.

4. Comercializacién

Los eslabones de la cadena a través de la que los pro-
ductos llegan al consumidor son los siguientes: produc-
tor, mayorista de origen, mayorista de destino (asenta-
dor), detallista y consumidor.
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Los productores y mayoristas de origen actdan fuera
del mercado, son los encargados de gue las mercancias
lleguen hasta los mercados centrales con la ayuda de los
transportistas. Los mayoristas de destino son los que
reciben las mercancias y las asientan en los Mercados
Centrales, segtn los reglamentos de estos Mercados
pueden ser:

— Mayoristas por cuenta propia cuando comerciali-
zan exclusivamente sus propios productos.

— Mayoristas a comision cuando comercian produc-
tos no producidos por ellos, son la mayoria.

La venta realizada por los mayoristas se denomina
al por mayor, puesto que se suele realizar en cantidades
grandes y ademas se requieren determinadas condicio-
nes administrativas para poder comprar a los mayo-
ristas.

El eslabon siguiente son los comerciantes minoristas
o detallistas son los encargados de vender la mercancia
por toda la ciudad a través de sus comercios a los que
tienen acceso los consumidores,

La propiedad vy organizacion de los mercados puede
corresponder a uno de los siguientes tipos:

— Mercaderos Municipales de distrito, propiedad
del Ayuntamiento; cada puesto paga un impuesto
anual. Hay 8 en Madrid.

— Mercados en régimen de concesion, construidos
por particulares, ajustindose a unas condiciones
que el Ayuntamiento establece, al cabo de una
serie de anos revierten al Ayuntamiento. En Ma-
drid hay 38 mercados de este tipo.

— Mercados particulares que nunca revertirin al
Ayuntamiento; hay 4 y son bastante antiguos.

— Galerias de alimentacion. Son agrupaciones de
tiendas particulares, en ellas se deben dejar uno o
varios puestos de reserva municipal, segln las di-
mensiones de la galeria. Hay en la actualidad
236.

— Tiendas particulares de propiedad privada.

El ndmero de puestos entre todos los mercados, ga-
lerias de alimentacion, etc., sobrepasa los 27.000 de los
cuales mas de 10.000 corresponden a mercados munici-
pales y de gestion directa o de concesion. Por el tipo de
productos que venden predominan las fruterias.

Aunque en cualquier barrio se puede encontrar un
nimero suficiente de tiendas para comprar alimentos,
la distribucion de fos puestos relacionados con el Ayun-
tamiento es irregular y poco homogénea; mientras el
distrito Centro tiene un puesto por cada 90 habitantes,
el de Fuencarral tien uno por cada 800. Un problema
importante de estos Mercados senalados por muchos
comerciantes es la falta de aparcamientos que aumenta-
ria considerablemente el drea de influencia sobre todo
los viernes y los sibados.

La comercializacion de productos no alimenticios
tiene unas caracteristicas bastantes distintas con ten-
dencia hacia los grandes almacenes cuya localizacion
estd sometida a la existencia de una buena red de trans-
porte piblico o amplias posibilidades de aparcamiento
para el transporte privado.
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