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AGENCIA PARA EL EMPLEO PROGRAMAGION FORMATIVA 2016

Operaciones basicas de restaurante y bar
2016TFF004

Hosteleria y Turismo
RESTAURACION

TFYE
OPERACIONES BASICAS DE RESTAURANTE Y BAR nivel: 1

Presencial

Formacién 21() Practicas g

Formar a los alumnos para Asistir en el servicio y preparar y presentar bebidas sencillas y
comidas rapidas, ejecutando y aplicando operaciones, técnicas y normas bésicas de
manipulacién, preparacion y conservacion de alimentos y bebidas.

Ayudante de Camarero

yudante de camarero. Ayudante de bar. Ayudante de economato. Auxiliar de colectividades.
Empleado de pequefio establecimiento de restauracion.

agosto /primera quincena

MF0257_1: Servicio basico de restaurante-bar. (120 horas)
UFQ053: Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracion.(30 horas)
UF0058: Uso de la dotacidn basica del restaurante y asistencia en el preservicio. (30 horas)
UF0059: Servicio basico de alimentos y bebidas y tareas de postservicio en el restaurante. (60
horas)
MF0258_1: Aprovisionamiento, bebidas y comidas rapidas. (120 horas)
UF0053: Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracién. (30 horas)
UF0060: Aprovisionamienio y almacenaje de alimentos y bebidas en el bar.(30 horas)
UF0061: Preparacidn y setvicio de bebidas y comidas rapidas en el bar. (60 horas) MP0015

Nivel 1: Sin requisitos formativos ni profesionales,

- Estar inscrita/o en una oficina de empleo del municipio de Madrid como demandante de
empleo.

- Estar empadronada/o en el municipio de Madrid.

- No haber participado en un programa remunerado de la Agencia para el Empleo de Madrid en
los (ltimos tres ahos.

- Ser usuaria/o o estar en algin proceso o programa de intervencion social en los Servicios
Municipales.

Preferentemente menores de 30 afios

Al finalizar el curso con aprovechamiento se obtiene el siguiente Certificado de Profesionalidad
otorgado por la Comunidad de Madrid: Operaciones Basicas de restaurante y Bar
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